FcCHA TECNICA

VINEDO: Este vino procede del valle de
Fenauso en La Degollada en Yaiza, dando su
nombre a este \ViNO

VARIEDADES:
100/ Listan negro FrO\/cnient\{e de varias
Parcelas de La Degollada

VENDMIA:
15 de agosto de 2023. Nendimia manual en
caps & 10-15 kg

VINIFICACION:

Tras despalilado manual, se cJeJ'a macerando
ermentando con suaves Femoiados de

Sombrero, hasta su finalizacion. J(ras un

suave Prcnsado el Vino hace la fermentacion

malolactica Y pasa 3 crianza.

TITEROK-AKAET
Lanzarote, Islas Canarias. Esparia
@titerok_akaet

titerok kaet@gmail com

LAD0
SULHTDS,

CONTANG SuLkITES.  ENTHALT

CRIANZA:
El Vino pasa 10 meses sobre sus lias en
chJePésito inoxidable

EMBOTELLADO:
En junio de 202', que tras lacrado Xe’d—
quetado sale al mercado enjuho de 2024

ALCOHOL: 135 /Nol
PRODUCCION: 533 botellas de 0775 L

NOTAS DE CATA:

Color granate_brilante. Nariz intensa con
aromas 3 frutos rojos Y Negros toques
balsamicos. Equilibrado en acidez

TITEROK-AKAET e como lamaban
los aborigenes a la iela de Lanzarote,
que s'gn?ﬁca ‘montara colorads”, o
que aree’, haciendy alusion 4l actudl

parque de Tranfaya
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