FICHA TECNICA

VNEDO: Este vino Procede de diferentes
arcelas a las que se hace un ‘repasso” de
vendimia dando su nombre a este vino.

VARIEDADES:
1007 Listan negro rfrovemente de cultivo
eco\ég]co (ROPE21%79).

VENDIMIA:
20 de agosto de 2023, Nendimia manual en
cajas d¢"10-15 kg,

VINIFICACION:
Se realiza maceracibn carbonica. Tras un
suave Prensado el Vino hace malolactica
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CRIBNZA:
£l Vino pasa F meses sobre sus fas en
Aamq)uana de St litros con batonnage.

EMBOTELLADO:

En marzo de 2024, Tras dos meses en bo-
tella, su lacrado y etiquetado, sale al mercado
3 findes de abri'de 2024,

ALCOHOL: 125 7Nol.
PRODUCCION: ¢ botellas de 0775 L

NOTAS DE CATA:

Color picota brilante. Nariz muy intensa con
aromas a  drutos roios frescos toques
balsamicos. Equilibrado &n acidez y rragante

TITEROK-AKAET es como llamaban
los aborioenes a la isla de Lanzarote,
que sigfitica ‘montafia colorada”, ‘la
que arde’, haciendo alusion al actual
parque de Timanfaya
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