FICHA TECNICA

TTEROK-AKAET es como  llamaban los
aborigenes a la isla de Lanzarote, que sig-
nific3 "montafia colorads”, *la que arde”, ha-
ciendo alusion al actual parque de Timan-
{ava. Este vino Proaede de un ensambaie
de "las variedades de la parcela VALL

DEL MALPASO dando este nombre al vino.

VARIEDADES:
Listan négro roveniente  de  cultivo
eco\égico( OPE 2377).

PARCELA VALLE DEL MALPASO:

£l suelo es Profun&o, se encuentra en
lena Pen&'\eﬂte aunque mantiene el Perﬁ\

del suelo. La cercania a los Riscos de

Famara le confiere un microclima mas
resco que en el resto de la isha.

£DAD Y ALTITUD DEL VINEDO:
\fifledo octogenario, en el Muricipio de Haria,
3 unos 100 msnm.

VENDIMIA:

4 de anosto de 2023 Nendimia manual en
cajes de 10-15 kg con seleccion de uva en
campo.
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\INIFICACION:

La uva es Viniicads previa refrlgeracién, re-
aiza maceracion prefermentatNa en frio,
revio despalilado ' manual. Maceracion fer-
mentacion con suaves remoiados del sombre-
ro, tras lo que se hace uit suave Prensaclo

de pasta.

CRIANZA:
£l Vino pasa 10 meses sobre sus lias en de-
posito noxidable con batonnage quincenal

EMBOTELLADO:

Se embotella a mediados de funio de 2024
Tras un mes en botela, se [3cra y etiqueta
y sdle al mercado 3 mediados de J'u\]o.

ALCOHOL: 127 Vo,
PRODUCCION: 1223 botellas de 0775 L

NOTAS DE CATA:

Color ruby brillante. Nariz intensa y \'mp'na,
con aromas a frutos roios y florales de la-
Vanda, Buena acidez que Ae)'a una sensacion
resca.
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